
※ メニュー価格は［税込］で表示しております。

パエージャ

　タパス Tapas : Appetizer

スープ　Sopas : Soups

サラダ　Ensaladas : Salads（２人前よりご希望の人数様で承ります）

テイクアウトサイズの当店自慢のメニューです。

　　いろいろなシーンに合わせてご利用ください。

   
イイダコのオリーブ油焼（アヒージョ）･ ･ ･ ･ ･ ･ ･ ･ ￥６００
   Pulpo al ajillo : Octopus al ajillo

小海老のオリーブ油焼（アヒージョ）･ ･ ･ ･ ･ ･ ･ ･ ･ ￥６５０
   Gambas al ajillo : Shrimps with garlic 

鶏きものオリーブ油焼（アヒージョ）･ ･ ･ ･ ･ ･ ･ ･ ･ ･ ￥５８０

マッシュルームのセゴビア風･･････････････････････････￥６８０
   Champiñones a la segoviana : Mushrooms Segovia style 

魚介類のマリネ サルピコン･････････････････････････￥７５０
   Salpicón de mariscos : Pickled shellfish 

真だこのガリシア風･･････････････････････････････････￥６８０
   Pulpo a feira : Stewed octopus

ガルバンソー豆のスープ･･････････････････････････････￥６３０
   Sopa garbanzo : chik pears soup

魚介類のスープ･････････････････････････････････････￥７００
   Crema de pescados : Sea-food soup

※ こちらのメニューは 30 分程のお時間がかかります。ご了承くださいませ。

 

テイクアウト容器で

ご提供いたします。[ 　　  ]

   

 

漁師風 魚介類のパエージャ　　 　　　

Paella negra   :   Paella with squids in ink
イカの墨のパエージャ （２人前より）･･･････ 1 人前 ￥１８００

 Paella 

生ハムとほうれん草のカタルーニャ風ソテー････････････￥６５０
   Espinaca a la catalana : Catalan spinach

 (オリーブオイルとガーリック少々で炒めた小海老の美味な前菜)

  ( 海老やイカ、タコ等と野菜をEXVオリーブオイルとビネガーに漬けます)

 ( やわらかく塩ゆでにした真だこにパプリカを振りかけます )

  ( 鶏の砂胆とレバーをニンニクとオリーブ オイルで炒めます)

  ( カットした生マッシュルームのオリーブ油ソテー )

 ( 小ぶりのイイダコをアジージョに)

   Higadillos de pollo con ajo : Chicken liver garlik

  ( ナッツ類、レーズン、生ハムでソテーしたほうれん草炒め)

山羊のチーズと洋野菜のサラダ ブルーベリーソース･････￥７８０
   Ensalada de queso de cabla : Got cheese & endive salad

 (１０年熟成シェリー ビネガーと EX バージン オリーブオイルで調製 )

ハモン セラーノたっぷりの王室風サラダ ･ ･ ･ ･ ･ ･ ･ ･ ￥８５０

   Ensalada de endivias y jamon al Real : 
　　　　　　　　Endive & serrano ham salad

 Take-out menu ! !

テイクアウトメニュー！！

※ 下記メニューは事前にご予約も承ります。お持帰りのお時間をお知せください。

魚介類の料理 

Mariscos

 : Fishes
y Pescados

  Chipirones en su tinta : Squids in their ink
小イカの墨煮 バスク風 ･･････････････････････････････ ￥１３００

 (小イカの詰め物をイカの墨で煮込んだスペイン名物で､独特なコクと風味があります)

魚介類のアンダルシア風フリート盛合わせ･････････････ ￥１０８０
  Fritos mixtos andaluces : Mix seafood deep fried
 ( カラッと揚がった数種類の魚介類の芳ばしいアンダルシアのフライです）

 

 

肉料理　Carnes : Meats

   Cordero al chilindrón : Lamb in chilindron sauce
仔羊モモ肉のチリンドロンソース煮込･･････････････････￥１２５０

 （タイム､ローリエ､ガーリックで味付けした仔羊モモ肉のオーブン焼）

   Cerdo ibérico a la parrilla : Grilled Iberian pork & Vegetable
イベリコ黒豚のパリージャ 焼野菜添え････････････････￥１３５０ 

 （エストレマドゥーラ産イベリコ豚とポロネギやトマトをスペイン産天然塩で仕上げます）

マッシュルームの鉄板焼き･･････････････････････････ ￥６８０

 (マッシュルームにチョリソや生ハムを詰めて鉄板焼に)
   Boquerones en vinagre : Marinated anchovies with vinegar

 

   Estofado de ternera : Stewed beef & potato
牛肉とポテトの煮込 ガリシア風･･･････････････････････￥１４８０ 

 （牛肉をポテトやトマト等の野菜と一緒にコトコトと時間をかけて仕上げるガリシア地方の一皿） ガスパチョ（夏季のみ）･･････････････････････････････￥５５０
   Gazpacho andaluz : cold vegetable soup andalucia style

●バケット　￥２５０

●ピコス ナチュラル ￥２５０

( アンダルシア地方生まれの乾パン)

（２人前より）･ 1 人前 ￥１８００


